
 
 

 

 
 
Das gepflegte Hotel Klein Rigi in Schönenberg TG ist weit hinaus bekannt für seine 
exklusive Lage mit Blick auf die Thur. Es bietet den idealen stilvollen Rahmen für 
diverse Privat- oder Firmenanlässe. Das moderne Restaurant serviert Schweizer 
Fleischspezialitäten von höchster Qualität und frische internationale Gerichte, besitzt 
eine umfangreiche Weinkarte sowie eine breite Whisky-Kollektion, die sich gediegen 
in der Bar mit Zigarrenlounge degustieren lässt.  Erfahren Sie mehr auf unserer 
Homepage www.kleinrigi.ch.  
 
Zur Verstärkung unseres motivierten Küchenteams suchen wir per sofort oder nach 
Vereinbarung einen 
 

Koch 100% (w/m). 
 
Als Küchen-Allrounder werden Sie an allen Posten unserer à-la-carte- und Bankett-
küche eingesetzt. Sie bereiten qualitativ hochwertige Vorspeisen, Beilagen und 
Fleisch auf dem Grill für unsere Gäste zu und sind für die Mise-en-place sowie die 
tägliche Einhaltung der Hygienevorschriften zuständig.  
 
Ihr Profil 
 

 Sie haben eine abgeschlossene Berufslehre als Koch / Köchin EFZ. 
 Sie bringen idealerweise Erfahrung in der Zubereitung von verschiedenen 

Fleischspeisen auf dem Grill mit. 
 Sie sind eine begeisterungsfähige und engagierte Persönlichkeit, die Freude 

daran hat, unsere Gäste zu verwöhnen. 
 Sie übernehmen gerne Verantwortung und sind flexibel. 
 Hohes Qualitätsbewusstsein ist für Sie eine Selbstverständlichkeit. 
 Zuverlässigkeit, gute Deutschkenntnisse und Freude an der Teamarbeit 

zeichnen Sie aus. 
 
Wir bieten Ihnen regelmässige Arbeitszeiten (Mittwoch bis Sonntag, keine 
Zimmerstunde) und ein abwechslungsreiches Einsatzgebiet. 
 
Haben wir Ihr Interesse geweckt? 
Bei Fragen steht Ihnen Herr Walter Arnold gerne zur Verfügung (079 222 17 27). 

 

Für die Rekrutierung haben wir die Firma H2K Personal 
beauftragt. Gabriela Müller freut sich auf Ihre  
vollständigen Bewerbungsunterlagen via QR-Code  
oder Link: 
https://jobs.dualoo.com/link/3d27995d-3daf-4e8e-88e0-42e2ea18e235/apply  
 

 


